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enomatic

wine serving systems

the original

enoone™™

Black Charm

ANZIEHENDES UND ZWECKMASSIGES DESIGN. PROFESSIONELLES 2-FLASCHEN-SYSTEM, GEKUHLT,
KOMPAKT, MODULAR, EINFACH ZU INSTALLIEREN (PLUG & PLAY).
ES BESTEHT DIE MOGLICHKEIT, MEHRERE SYSTEME IN LINIE MITEINANDER ZU VERBINDEN
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Hinweis: die Abbildun
mit zusétzlicher sch

e Verfligbares Modell: eno one™ " Black Charm 2/r 2 Flaschen in der Reihe
® Temperatur, auf der die Weine gehalten werden: 6 °C - 18 °C 43 °F - 64 °F
e Installation: ,Plug & Play”
® \ersorgung:
Stickstoff fUr Lebensmittel E941 oder Argon fUr Lebensmittel E938
(Einweggasflasche oder externe Gasflasche; nicht inbegriffen)
e Dosen: 1 frei, 1 oder 3 programmierbar
e Materialien: Edelstahl und Gepax® schwarz
® Beleuchtung: LED mit einstellbarer Intensitat
e Positionierung der Flaschen: automatisches Zentriersystem,
Heben der Kolben mittels Gasfeder
e Kihlsystem: mittels thermoelektrischem Modul
e Spendereinstellung: mittels zentralem Display
® Wartung: eine Kontrollleuchte zeigt an, wann der Hahn gereinigt werden muss
e Zubehdr auf Anfrage:
- Zusétzliche Seitenplatten in weil3 oder schwarz
- Kit fUr Modularitat
- Abstandshalter fur niedrige Flaschen
- Gasflaschenabdeckung
- Konfigurationskit fur rotwein- und weissweinbereich
- Gasflasche und Druckregler: Einweg-Gasflasche mit Argon fur Lebensmittel
(E938) - 0,950 | - 32,12 floz (Autonomie fir etwa 80 Flaschen)
- Griff mit Schloss
- Becherhalter
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LISTED LISTED
Modell L H P Gewicht Elektrische Anforderungen
PLUS 27,6 cm 59,7 cm 35,1 cm 12 kg 100-240 V| 50-60 Hz | 70 W
eno one ™ 2/r 10,88 inch 23,49 inch 13,82 inch (abhéngig vom Zielmarkt)
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